PROJETOS 2008

PROJETOS ENSINO
Ensino de Enga Química assistido por computador, responsável Henrique da Costa Bernardelli

Montagem de um reator Biológico de crescimento aderido, responsável prof. Sergio Przybylski

Simulação Dinâmica para Controle de Processos, responsável Renato D. Pereira Filho

Software livre para Enga Química, responsável Renato D. Pereira Filho

Programa de auto controle de higiene operacional na conservação de alimentos – carne e pescado, responsável Milton Luiz Espírito Santo.

PROJETOS EXTENSÃO

Projeto de Extensão: I Workshop: “Obtenção e Aplicação de Enzimas de Interesse para a Industria de Alimentos”, coordenação Profa. Susana Kalil.
Projeto: Qualidade ambiental. Coordenador – Prof. Márcio Milani;
Projeto: Capacitação e treinamento de pessoal em APPCC na produção de lombo de atum cozido e congelado.  Coordenador – Prof. Milton Espírito Santo; Projeto: Plano de atividades do programa de educação tutorial da Engenharia de Alimentos(PET-EA).Coordenadora – Profª. Marta Marquezan Augusto; Projeto: Ciclo de palestras: Conhecendo a química a partir do cotidiano. Coordenadores Profs. Álvaro Figueira e Marilene Zepka;
Projeto: Cooperação universidade-empresa - Prestação de serviços Coordenador – Prof. Álvaro Figueira; 

Projeto: Programa de Capacitação e Treinamento para a Elaboração de Produtos Pesqueiros, coordenador Prof . Milton Espírito Santo.
Programa de autocontrole de higiene operacional na conservação de alimentos-carne e pescado”, coordenador Prof. Milton Espírito Santo.
Qualificação profissional de pescadores – filetagem, beneficiamento, higiene e legislação pesqueira”, coordenação prof. Milton Luiz Espírito Santo; 
Ciclo de palestras: Conhecendo a química a partir do cotidiano – Despertar para a ciência, coordenação profes: Álvaro Figueira e Marilene Zepka; 
Plano de Atividades do Programa de Educação Tutorial da Engenharia de Alimentos (PET-EA)” - coordenação: Profa. Marta Marquezan Augusto; 

Relatório do projeto:  Qualificação Profissional de Pescadores Artesanais da APEVA – Boas Práticas de Fabricação, tratamento a bordo do pescado,  processamento de pescado resfriado e congelado, rotulagem e legislação – coord..: Prof. Milton Espírito Santo, 
Cooperação Universidade & Empresa – Prestação de Serviços”, coordenação profes. Álvaro Figueira e Marilene Zepka. 
Controle de Qualidade e Produção em Indústrias de Alimentos, coordenador Prof. Milton Espírito Santo; 
Relatório do I Workshop: “Obtenção e Aplicação de Enzimas de Interesse para a Indústria de Alimentos”, Coordenação Profs. Carlos André, Janaína e Susana J. Kalil.
Treinamento das Boas Práticas de Fabricação aos funcionários do Restaurante Universitário da FURG”, coordenação Profa. Marta Maria M. Augusto.
Variação sazonal e avaliação da qualidade da água consumida pela população da Ilha dos Marinheiros (Rio Grande-RS)”, coordenadoras: Maria da Graça Baumgarten e Mônica W. Kersanach.
Tecnologia de conserva de tomates”, coordenador prof. Juan Manuel B. Moreira 
Controle de Qualidade e Segurança Alimentar em Cadeias de Produção de Leite Pasteurizado”, coordenador Prof. Milton Espírito Santo.
Organizando na FURG, a Reciclagem de óleo de cozinha usado, trazido espontaneamente de casas de servidores e alunos”, coordenação Profa. Marilene Zepka.
Controle de Qualidade e Segurança Alimentar em Cadeias de Produção de Leite Pasteurizado”, “Boas práticas de Fabricação na Produção de Pescado Empanado”, ambos de responsabilidade do Prof. Milton Luiz Espírito Santo 

IV Semana Acadêmica do Curso de Química Licenciatura”, responsável Prof. Luiz Carlos Schmitz
PROJETOS DE PESQUISA

Especiação Química de metais assegurando o manejo sustentado de ambientes aquáticos de Rio Grande”, coordenador Prof. Marcio Milani.

Especiação Química de metais em Ambientes Aquáticos”, coordenador Prof. 
Marcio Milani.

Uso de Microalgas para a Biofixação de CO2 proveniente do Gás de Combustão da UTE Presidente Médici (Candiota), Convênio de Cooperação Técnica e Financeira ECV 164/2006 entre Centrais Elétricas Brasieiras S.A. – ELETROBRÁS, Companhia de Geração Térmica de Energia Elétrica – CGTEE, FURG e FAURG,  coordenador do projeto: Jorge Costa.

Otimização e Modelagem da Produção de Lípases e  Biossurfactantes em Diferentes Processos Fermentativos”, responsável Prof. Jorge Costa.

Soro de Leite: Substrato Alternativo na produção da Enzima B – Galactosidase”; “Otimização de técnicas para purificação de B-Galactosidase como ferramenta para design de processo”; “Purificação de lípases produzidas por fungos através do sistema aquoso bifásico e separação por membrana”, de responsabilidade da profa. Susana J. Kalil

Otimização e validação de metodologia analítica empregando SPE, HPLC-DAD e LC-MS/MS para investigar a ocorrência de agrotóxicos em águas de abastecimento público, de superfície e de poços artesianos, coordenação Prof. Ednei Gilberto Primel.

Elaboração de um banco de dados de composição lipídica de substâncias graxas com potencial energético”, coordenação Prof. Joaquim Ariel Villareyes; 

“Os estágios curriculares, como indicadores de análise sobre a formação do professor de química”, coordenação profa. Maria do Carmo Galiazzi; 

“Síntese de Novas Amidas Graxas e Avaliação de suas Atividades Biológicas, Coordenador: Prof. Dr. Marcelo G. Montes D'Oca.

Desenvolvimento de Processos Tecnológicos: Consolidação do Grupo de Química Inorgânica no Programa de Pós-Graduação em Química Tecnológica e Ambiental” – Interação FURG-UFRGS, coordenador Prof. Marcelo M. D’Oca; 

“Desenvolvimento de Processos Tecnológicos: Consolidação dos Grupos de Pesquisa do Programa de Pós-Graduação em Química Tecnológica e Ambiental, através do uso compartilhado de Equipamentos”, coordenadora Profa. Eliana B. Furlong;

 Avaliação da qualidade do ambiente hidrico da Lagoa dos Patos e do Rio Cullera – Estany para estudos de manejo ambiental nas respectivas bacias de drenagem”, “Traçadores isotópicos para diagnosticar a qualidade dos recursos hídricos de áreas rurais,Instituição: Fundação Universidade Federal do Rio Grande FURG, Processos químicos e de transporte de água subterrânea entre um sistema lagunar costeiro e sua plataforma continental adjacente,Título: Edital CNPq nº 27/2006 - Projetos Conjuntos de P&D&I Instituição: Laboratório de Hidroquímica / FURG”, 

Qualidade da água subterrânea para uso domestico e da água superficial para a agricultura em função da descarga do estuário submarino existente na região de restinga do litoral do RS (QUALIESTSUB), todos de responsabilidade do prof. Luis Felipe Niencheski.

Funcionalidade Hipocolesterolêmica da Microalga Spirulina Platensis”, de responsabilidade do prof. Jorge Alberto V. Costa.

Modernização da Unidade de Pesquisas em Cianobactérias da FURG a fim de expandir a sua área de cooperação e atuação a outros estados e regiões do País, responsabilidade Prof. João S. Yunes.

Produção de ácidos graxos (-3 e (-6 a partir de Microalgas, responsabilidade Prof. Jorge Alberto Costa

Influencia da presença de ácidos graxos em biofilmes obtidos a partir do amido e usados como embalagem “inteligente” em frutas”, responsável Profa. Dra. Marilene Zepka.

Otimização e validação de metodologias analíticas empregando LPME, DLLME, SPE, HPLC-DAD e LC-MS/MS à análise de pesticidas em águas”, submetido ao Edital MCT/CNPq-06/2008 – Jovens Pesquisadores, proponente-coordenador Prof. Dr. Ednei Gilberto Primel

Avaliação do uso de farinha de arroz para produção de pão para celíacos, sob a coordenação da Profa. Myrian S. Mellado.

Projeto Foto-estimulação da produção do biocorante alimentício ficocianina em cultivo da microalga Spirulina Cooperação técnica para obtenção de biomassa, bioenergia e produtos de alto valor agregado a partir de microalgas”, ambos de responsabilidade do prof. Jorge Alberto V. Costa.
Desenvolvimento de novos alimentos com adição de spirulina”, coordenador prof. Jorge Alberto V. Costa.

